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IL DIALETTO DI GESUALDO: ETNOTESTI E SAGGIO DI GLOSSARIO

Alessandro Bianco

1. Introduzione
Questo lavoro si concentra sul dialetto di Gesualdo, in particolare sul lessico
della cultura materiale, che rappresenta un patrimonio culturale e linguistico
di grande valore.

Piccola cittadina nella provincia campana di Avellino, Gesualdo é situata
tra la Valle dell’Ufita e la Valle del Fredane, poco lontano dai paesi dell’Alta
Irpinia, e dista circa 35 km da Avellino e 40 km da Benevento.

Fig. 1 — Panorama di Gesualdo dalla Fiera?

T Le figure numero 1,5,6,7 sono fotografie di Domenico Finno, scattate nel 1973 e nel 1979,
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Il paese vanta una ricca storia medievale e moderna, che é strettamente
collegata al destino della famiglia che da il nome al paese. Il personaggio piu
celebre della dinastia dei Gesualdo e il Principe dei Musici, Carlo, uomo di
grande cultura, conosciuto in tutta Europa per le sue composizioni musica-
li, 110 madrigali a cinque voci. La sua storia personale, segnata dal duplice
omicidio della sua prima moglie e del suo amante, dalle nozze con la secon-
da moglie Eleonora D’Este, dalla morte prematura dei figli, e il suo impegno
nello sviluppo urbano del paese, sono ben documentati in diverse pubblica-
zioni.?

Nel corso degli ultimi decenni, Gesualdo & stata al centro di un
cambiamento significativo riguardante la transizione dal settore agricolo al
settore industriale e dei servizi, accelerato anche dal terremoto del 19803.
Alcune tradizioni culturali, pratiche e usanze sono state accantonate, con
inevitabili riflessi sulle scelte linguistiche e sull’adozione del dialetto nel

parlato quotidiano. Ciononostante, nel XXl secolo, il turismo ha guadagnato

tratte dalla raccolta Finno 2008. La foto del Castello di Gesualdo proposta in figura 2 € quel-
la scelta per rappresentare il paese nella guida de | Borghi piu belli d’Italia 2022 (Balicieri

2022). Tutte le altre fotografie proposte sono dell’autore.

2 Nel vuoto pressoché assoluto degli archivi comunali e parrocchiali, appena scalfito da do-
cumenti sparsi e di difficile accesso, il libro Memorie gesualdine di Giacomo Catone, pub-
blicato per la prima volta nel 1840 e riedito nel 2005 (Catone 2005) malgrado tanti limiti,
restituisce alla memoria collettiva un’immagine di Gesualdo al tramonto dell’Antico Regime
ed introduce anche la Gesualdo dell’Eta Moderna. Giacomo Vincenzo Catone (1769-1851),
appartenente alla famiglia gentilizia di Cava de’ Tirreni, abate curato della Parrocchia di
Sant’Antonino di Gesualdo, non & uno storico di professione che lavora su fonti archivistiche
di prima mano (fatta eccezione solo per alcune fonti) ma e un curioso e spesso acritico rac-
coglitore di notizie stampate e di ricordi. Le Memorie permettono di ricostruire I'evoluzione
urbanistica, la committenza dell’architettura civile e religiosa tra il 1400 e il 1800, la storia
della famiglia Gesualdo, nonché informazioni sulle famiglie gentilizie, sulla mentalita dei se-
coli precedenti e sulla nascita delle prime fiere che fecero di Gesualdo una citta insolita nel

panorama dei Regno di Napoli: ricca, mobile e articolata socialmente.

3 Per una cronistoria, arricchita da fotografie dei giorni immediatamente successivi al terre-

moto del 23 novembre 1980, si rimanda a Magi 1980.
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importanza, con eventi indirizzati alla valorizzazione del territorio e delle
radici culturali.

Sotto il profilo linguistico, il dialetto gesualdino si colloca, per i suoi tratti
fonetici e morfosintattici, nel quadro dei dialetti irpini e nel piu ampio pano-
rama dei dialetti alto-meridionali.*

In questo lavoro, dopo una descrizione dell’inchiesta dialettologica con-
dotta (§. 2), si propongono quattro degli etnotesti raccolti (§. 3) e si presenta
un breve saggio di glossario, costituito da 50 lemmi relativi al lessico della
vita quotidiana e domestica (§. 4).

Fig. 2 — Foto area del Maniero

2. l'inchiesta

Linchiesta dialettologica & stata condotta nei mesi di ottobre e novembre del
2022. Le interviste, realizzate su un campione della popolazione pil anziana
gesualdina, sono state finalizzate alla raccolta di etnotesti, utili per documen-
tare e ricostruire usanze e costumi che stanno lentamente scomparendo, ma

che erano, fino a qualche anno fa, alla base della vita contadina degli abitanti

4 Per una descrizione dei dialetti della Campania cfr. De Blasi 2006 e Maturi 2023. Sui dia-
letti dell’Alta Irpinia cfr. il capitolo Il di Abete 2017. Per una descrizione delle caratteristiche

fonomorfologiche del dialetto di Gesualdo si rimanda a Bianco — Stromboli in preparazione.
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di Gesualdo. Per le interviste e stato utilizzato un questionario semi=strut-
turato e sono state registrate circa 12 ore di conversazione, poi trascritte e
analizzate. Il metodo adottato ha permesso di porre domande specifiche agli
informatori, ma allo stesso tempo ha lasciato spazio a discorsi e contributi
spontanei da parte degli intervistati. Lindagine si & svolta presso le abitazioni
degli informatori, dove erano presenti I'autore del lavoro, un intermediario e
occasionalmente dei parenti degli intervistati.

Lintermediario & stato di fondamentale importanza per la ricerca, in
quanto e un parlante del dialetto gesualdino come gli intervistati ed é stato,
pertanto, in grado di stabilire con loro un collegamento diretto e spontaneo.
Ha facilitato la comunicazione tra il raccoglitore e gli informatori, stimolando
e incoraggiando la discussione durante l'intervista. L'intermediario & stato
di supporto anche nell’utilizzo degli strumenti di registrazione. Le interviste
sono state registrate con un registratore digitale, il modello Zoom F1, studia-
to per attivita di field recording. Il registratore, sempre posto alla vista degli
intervistati, superati i primi minuti di impaccio, non ha creato disagio, anche
grazie alla posizione fuori dal campo visivo in cui era collocato il microfono.>

Nel corso delle interviste, e stato adottato un basso livello di formalita e
I'utilizzo dell’italiano regionale o del dialetto locale, sia da parte dell’autore
che da parte degli informatori. Questa scelta ha contribuito a ridurre I'asim-
metria tra le parti e ha favorito il superamento dell’'imbarazzo iniziale e della
formalita, manifestatisi soprattutto nel tentativo da parte degli informatori di
esprimersi in italiano. Il dialetto locale e stato utilizzato in maniera naturale,
poiché rappresenta una varieta linguistica comunemente adoperata per le
comunicazioni informali.

Le interviste hanno avuto una durata variabile da un’ora e mezza a oltre
due ore, a seconda della predisposizione naturale degli intervistati nel rac-

contare le loro esperienze e dei diversi fattori contingenti.

% | principi teorico-metodologici per condurre la ricerca sul campo sono stati ricavati da Re-
taro 2021, che offre le coordinate per una inchiesta dialettale basata su un questionario

semi-strutturato. Cfr. anche il capitolo 5 di Grassi-Sobrero—Telmon 2021.
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Il campione intervistato € composto da cinque informatori, due maschi
e tre femmine, di eta compresa tra i 76 e gli 87 anni e con diversi livelli di
istruzione e impieghi lavorativi; i dati biografici degli informatori sono ripor-
tati nella tabella seguente:

Clementina Quinta
elementare

Nicolina Quinta
elementare

Nicoletta Terza
elementare

Luigi Terza
elementare

Antonio Quinta
elementare

Fig. 3 — Tabella riassuntiva dei dati biografici degli informatori

Lintento dell’intervista e stato reso noto sin dal momento della propo-
sta di partecipazione. Al contrario di quanto si possa immaginare, |'obiettivo
dell’inchiesta non e stato un deterrente all’adesione, bensi il pretesto, per gli
intervistati, per poter raccontare esperienze fondanti della loro vita e di quel-
la di un tempo, che oggigiorno spesso vengono tralasciate e accantonate.

Durante le interviste sono stati esplorati diversi argomenti legati alla
quotidianita e alla cultura di Gesualdo nel secolo scorso: I'alimentazione nei
giorni feriali e festivi, i prodotti locali coltivati e consumati, gli utensili dome-
stici e da cucina utilizzati, le usanze relative alla macellazione del maiale e
alla trebbiatura, i mestieri svolti in campagna e nel paese. Sono state trattate
anche le consuetudini riguardanti il fidanzamento, il matrimonio, la cura dei
bambini e i giochi.

Grazie alle interviste, & stato possibile ricavare un corpus di 23 etnotesti
ed é stato realizzato un glossario che raccoglie 556 termini, a rappresentare
il patrimonio culturale contadino di Gesualdo.
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Per il presente lavoro sono stati selezionati 4 dei 23 etnotesti, prodotti
da 2 dei 5 informatori (Clementina e Luigi), riguardanti la vita quotidiana, in

particolare la preparazione di alcuni alimenti e le suppellettili della casa.

3. Etnotesti
La trascrizione dei testi e ortografica, ma sono riportarti alcuni fenomeni fo-

netici:

1. il raddoppiamento fonosintattico, sempre e non solo quando ha fun-
zione morfologica (cioé quando segnala il femminile plurale e il ge-
nere neutro);

2. il raddoppiamento di alcune consonanti (b, g, z, m) all’interno di pa-
rola;

3. la vocale atona indistinta, sia in posizione finale® sia nelle sillabe
interne, per la quale si utilizza il simbolo dell’IPA 3; quando la 2 e
preceduta da un’affricata palatale sorda si utilizza il simbolo ¢, per
distinguerla dall'occlusive velare [k], per la quale si ricorre invece al
digramma ch: piccha ['pikka] ‘poco’ vs. li scudrcéa ['skuortfa] ‘bucce’.
In fine di parola si utilizza invece I'apostrofo, quando una parola che
termina in vocale & seguita da una parola che comincia per vocale, e
non ci sono pause tra le due;

4. il grado di apertura delle vocali e ed o toniche, attraverso I'uso degli
accenti grave (per le semiaperte e, 0) e acuto (per le semichiuse é, 9);

5. la pronuncia palatale della s prima di occlusiva velare, per la quale si
utilizza il simbolo s;

6. la variazione consonantica, cioe le alternanze, a seconda della posi-
zione, forte o debole, trad er, bb e v, gghi e i semi-consonantica, g e
dileguo della consonante;

7. l'apocope sillabica negli infiniti verbali, segnalata con I'accento.

8 E da segnalare che nel dialetto di Gesualdo le vocali atone finali vengono spesso conservate.
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Gli etnotesti sono stati numerati e siglati, secondo il codice assegnato ad

ogni informatore.

1N Il formaggio

Lo ccasa lo ffacémma rind” a lo caorarciédda, se quagliava e ppo’ se met-
téva rind’ a la fascédda re ungs, lo tteniva rui tre gghiudrna co lo ssala, po’
lo ccacciava e lo mmittiva ngopp’ a la raticchia, fatta re canna spaccata pe
mmiézza, ca stéva appésa ngimm’ a la focagna, pe lo ffa fini re secca. Quan-
na se stipava, se mettéva rind’ a lo tiniédda o rind’ a la fusina o lo vasetta. La
maciottala re casa se ongéva co 'udglia e I'acita. Lo ccasa se quagliava co lo
qquaglia re crapiétta allattanda, ca non éva mangia niénds, sulo lo llatta. Se
crescévana sott’ a lu tiniédda. Na vota pigliata lo qquaglis, se mettéva appisa
,

e na vota ch’iva quaglia se ne pigliava ne piccha co no cocchiara. Facéva com

a na crema.

Il formaggio lo facevamo in una pentola di rame, si cagliava e dopo si met-
teva dentro la fuscella di giunchi, lo si teneva due o tre giorni con il sale, poi
lo si cacciava e lo si metteva sopra l'essicatore, realizzato con le canne divise
a meta, il quale stava appeso sopra il focolare per completare 'essicazione.
Quando lo si conservava, lo si metteva dentro alla tinozza oppure dentro la
giara o in dei vasi in terracotta. Le forme di formaggio si ungevano con l'olio
e l'aceto. Il formaggio si cagliava con il caglio di capretto lattante, che non
doveva mangiare nulla, solo il latte. | capretti si allevavano sotto alla tinozza.
Una volta prelevato il caglio, si teneva appeso e quando si doveva cagliare,

se ne prelevava un poco con un cucchiaio. Era diventato come una crema.

Fig. 4 — Caorarcieddo, pentola in rame
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2N La conserva di pomodori

La conseérava se facéva oddenno le ppommardls, se Scattavana, se mettév-
ana rind’ a lo caorara e ss’attizzava mezza nottata rind’ a cchir’attizzafudcha.
Udd’ e bbudda, ca chéra cosa éva addevenda conzumata. Po’ la cacciava ra
dda dinda co la Scommareédda e la mittiva rind” a la conca, sembe commeta
re rama. Po’ la matina appriéssa, se passava co lo setazza, se consumavana
I’6gne. Li scudréa se révana nanza le ggaddina. Po’ se mettéva a ssdla, rind’ a
re spasa e re spasétta, ngimm’ a lo tombagna. Quanna seccava, l'accugliva co
no cocchiara e la mettivi rind” a no vasetta. Ci mittiva r’'udglia, la vasanicola
e l'iva mbasta bona. Ngimma pe cchiura mittiva na forna re ficha co ngoppa
na préta chiatta. Si I'iva ra a ccoccaruna, pigliava rdia bbélla furne re ficha e
nge la riva. Quanna iva fa la conzima pe li maccaruni o pe la menesta, mittiva
a ffriva r’'udglia, le ccepddda e lo paparulo sicco e nge mittiva na cocchiarata
o0 rdia, a ssiconda re quanda ne iéra, re chéra consérava séccha pecché chéra
po’ rendéva. Co la cocchiara re lignama, I'iva scafazza bona, pecché nun zia
mai romanéva a ccatdzza pe ddinda. Chéra éra stata odduta, seccata, stipata
e ppo’ éva ancora friva. E ccom’addorava chéra conzima! E cchit assajs an-

cora si éra fatta co lo llarda o co la nzégna. Li poveriéddi facévana co r'udglia.

La conserva si realizzava bollendo i pomodori, si schiacciavano, si mettevano
dentro al pentolone di rame e si alimentava il fuoco per mezza nottata in un
braciere. Ribollendo, i pomodori si dovevano consumare. La si estraeva dal
pentolone con la schiumarola e la si metteva dentro una conca, sempre in
rame. Poi, la mattina successiva, si passava con il setaccio, si consumavano
le unghie. Le bucce si davano in pasto alle galline. Poi si metteva al sole,
dentro a grossi piatti di terracotta oppure sopra la spianatoia. Quando era
essiccata, la si raccoglieva con un cucchiaio e la si riponeva dentro un vaso
di terracotta. Si metteva l'olio, il basilico e doveva essere impastata bene.
Sopra, per chiudere, mettevi una foglia di fico e sopra una pietra piatta. Se
la dovevi dare a qualcuno, prendevi due grosse foglie di fico e gliela davi.
Quando dovevi fare il soffritto per i maccheroni o per la verdura, mettevi
a friggere l'olio, le cipolle e il peperone secco e ce ne mettevi una o due

cucchiaiate, a seconda di quanti ne eravate, di quella conserva essiccata
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perché quella poi aumentava. Con la cucchiaia di legno la dovevi rimestare
bene perché non sia mai che restasse raggrumata. Quella era stata bollita,
essiccata, conservata e poi doveva ancora friggere. E come profumava quel
soffritto! E ancor di piu se era fatto con il lardo o con la sugna. | poverelli lo

facevano con l'olio di oliva.

Fig. 5 — Essiccazione della salsa prima della conservazione

3N Lo parrudzza e la pizza jonna

Lo parrudzza éra fatta ngimm’ a le ffurna re castagna, fatta re farina jonna re
raurinia. Se mbastava la farina jonna co I'acqua odduta, po’ se facéva arre-
fredda e sse mettéva lo crisceta pecché lo parrudzza se mettéva a ccrésa, non
écom’ alapizza jonna. Chire ttenéva, mettéva pura rui simiéndi re fenocchia-
stra. Lo crisceta era fatta semba re casa, era lo crisceta a rrinnova: lo mittiva
a sponza pecché se stipava rind’ a la cascia re la farina e facéva siccha, com’
a na taccola. Po’ lo pigliava ra rind’ a chéra spasétta addo éva cresciuta e
co re mmana faciva lo pagnuttiélla e lo mittiva ngimm’ a la pala co sotta le
ffurna re castagne, pecché chira era ciniéro, non éra tudsta coma ro ppana, e
pecché réva ne piccha re senza. Ammécs, attuorno a la pizza jonna, se met-
tévana le ffurna re vérze, se cocéva rind’ a lo chingha, co lo tiésto ngimma, e
sse mangiava co la meneésta asciatizza o mmarétata co le ccotechs, I'udssa re
pudrcha scadrata e li fasula. La pizza jonna se facéva co la farina re raurinia e
sse mbastava co 'acqua odduta e pe non ta coca s’‘ausava la rasdla. Quanna
s’éva coca non z’éva pérda ro ffuocha e allora se mettéva lo caorara pe ccoca

la menésta appisa a la caténa re lo ffuocha, o co lo trépata, e lo chingha
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sOtta, ch’éva fa cocenda. Lo ffudcha po’ s’attizzava co na fascenédda pecché
lo ttrunga se vennéva. Si stéva morenna, I'iva joscia co lo josciatura o co lo
mantaca. Quanna lo chingha éva fatta, lo cacciava ra sétta e nge mettiva la
pizza jonna. Ngoppa lo tiésto, co na palettata re fudcha ngimma, e l'iva gira
semba tudrno tudrna, si no s‘appicciava. A n‘ato fiangha mittiva la pignata co
li fasula e le ccotecha. O lo pignatiédda si iva fa a mmangia pe cchiu picca cri-
stiana. lja li chingha re ffacéva, tatilla portava la créta ra vasca a lo Cagnala,
e la pigliava ra rind” a lo oschétta. E la créta s’éva piglia prima re fa li ggéli. lo
lo téngha una abbasca, rind’ a lo sottana.

Lo parruozzo era fatto sopra le foglie di castagno, fatto di farina gialla di gran-
turco. Si impastava la farina gialla con I'acqua bollente, poi si faceva raffred-
dare e si metteva il lievito madre perché lo parruozzo si metteva a lievitare,
non & come la pizza gialla di granturco. Chi li aveva metteva anche alcuni
semi di finocchietto. Il lievito madre era fatto in casa, era il lievito madre che
sirigenerava: lo mettevi a bagno perché si conservava dentro alla cassa della
farina e diventava secco, come una tavoletta di legno. Poi, lo prendevi da
dentro quel piatto in cui era lievitato e con le mani facevi la pagnottella e lo
mettevi sopra la pala con sotto le foglie di castagno, perché quello era molle,
non era consistente come il pane e perché dava un po’ di profumo. Invece,
intorno alla pizza gialla si mettevano le foglie di verza, si cuoceva dentro /o
chingha con il coperchio sopra, e si mangiava con un misto di verdure spon-
tanee o con della verdura accompagnata dalla carne bollita e dalla cotenna
del maiale e i fagioli. La pizza gialla si faceva con la farina di granturco e si
impastava con l'acqua bollente e per non scottarti si usava la spatola. Quan-
do si doveva cuocere, non si doveva sprecare il fuoco e allora si metteva il
pentolone in rame per cuocere la verdura appeso alla catena del camino o
sul treppiedi, e lo chingha sotto la cenere che doveva diventare ardente. I
fuoco poi si attizzava con i rametti perché i ciocchi si vendevano. Se il fuoco si
stesse spegnendo, lo avresti dovuto soffiare con lo josciatura o con il manti-
ce. Quando /o chinghs era diventato ardente, lo cacciavi da sotto la cenere e
ci mettevi la pizza gialla. Sopra mettevi il coperchio con sopra una palettata di

carboni ardenti e lo dovevi girare su sé stesso altrimenti si bruciava. Sull’altro
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lato del camino, mettevi la pignata in terracotta con i fagioli e la cotenna. O
una pignata piu piccola se avessi dovuto cucinare per meno persone. lo /i
chingha li facevo, papa portava la creta dal Cagnale, e la prendeva da dentro
il boschetto. E la creta la si doveva prendere prima delle prime gelate. lo ne
ho uno giu, nel deposito.

N3 at®
LY LRI
Fig. 6 — Forno a legna domestico

4B L'olmo

Co I'érmara se facévana I’'Indie, abbasta ca teniva na chianozza e na menardla.
S’iva fa na stila re forcha, n‘assa re pertecara, nge voléva I'urma. Prima, mmana
a ttatona e a vvavona, pura le pertecara érana re lignama, po’ hanna assuta
chéra re fiérra. Facémma r’'urma pura le scala, li trianguals, li vaiarda, li tra-
vaglia, le rraticchia. Pe ffa la raticchia, se pigliavana quatta lignama r'urma e
sse facéva no telara ca se gnongéva co lo salacha. Roppa, a lluong’ a lluongha,
mittiva miézza re ccanna spaccata ma iva sémba romani no pdcha re laria tra
na canna e n’ata, sino ro ccasa no sscolava. Lo piézza re larda s’‘appennéva a la
pérteca co I'angina re lignama. Pe lo fanas, se pigliava na frasca r'urmo vérda
ca era fatt’ a dddppia. No morzdna se tagliava pezzuta pe ffa I'angina e cchir’a-
to se cocéva rind’ a ro ffuécha. Quanna s’allascava, I'iva turéania e cchiura co
I'angina com’ a na cacchia. La boffétta co lo teraturs, lo tombagna pe ffa li
maccaruna, re ccasca, li casciuna, li scannala e li scannetiédda pura érana fatta
re tavala r’'urma o re chiuppa. Re ttavala I'allisciavana co la chiandzza. Lo tom-
bagna p’arraccia la carna e lo piéscalo pe ttaccheria I'0ssa, érana re lignama
re ciérro. Co re ffurna r'urma se covernavana le bbaccha: se sproavana rind’ a

lo saccha co no chirchia re lignama mbdnda pe lo tené apierta.
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Con l'olmo si faceva qualsiasi cosa, bastava che tu avessi una pialla e un tra-
pano. Se dovevi fare un manico di forca, un asse dell’aratro, ci voleva I'olmo.
Prima, ai tempi di nonno e del mio bisnonno, anche gli aratri erano di legno,
poi si sono diffusi quelli in ferro. Facevamo d’olmo anche le scale, i triangoli,
le tregge, le strutture per caricare |'asino e gli essiccatoi per il formaggio. Per
fare I'essiccatoio si prendevano quattro assi d’'olmo e si faceva un telaio che
si teneva unito con i rami di salice. Dopo, di lungo, mettevi in mezzo le canne
divise a meta ma dovevi sempre lasciare dello spazio tra una canna e l'altra,
altrimenti il formaggio non sgocciolava. La porzione di lardo si appendeva
alla pertica con I'uncino di legno. Per farlo si prendeva un ramo d’olmo ver-
de che era biforcuto. Una estremita si tagliava appuntita per fare I'uncino e
I'altra estremita si scottava sul fuoco. Quando si ammorbidiva e cedeva, la
si torceva su sé stessa a mo’ di anello. Il tavolo con il cassetto, la spianatoia
per fare i maccheroni, le cassa, i cassoni, gli sgabelli da tavolo o da caminetto
anche erano fatti di tavole di olmo o di pioppo. Le tavole le lisciavano con la
pialla, il tavolo per tritare la carne e il tagliere per tagliare le ossa erano di
legno di cerro. Con le foglie di olmo si dava da mangiare alle vacche: si sfron-
davano dentro un sacco con un cerchio di legno sopra per tenerlo aperto.
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4. Glossario

Si propone qui un breve saggio di glossario, composto da 50 termini del les-
sico della vita quotidiana e domestica, ricavato dagli etnotesti presentati nel
paragrafo precedente. Per la redazione del glossario sono stati consultati
dizionari di dialetti locali dei paesi della provincia di Avellino, il glossario re-
lativo al lessico della pastorizia in Alta Irpinia (Abete 2017), oltre a dizionari
napoletani e al glossario sul lessico dell’agricoltura nei quartieri napoletani
di Soccavo e Pianura (Cascone 2014). E stato, inoltre, compiuto un confron-
to con una parte del lessico de Lo cunto de li cunti di Giovan Battista Basi-
le (Stromboli 2013), consultando Stromboli 2017 e Tornatore 2023. Infine,
sono state consultate le carte dell’AlS, nei punti di rilevazione piu vicini a
Gesualdo, ovvero il 725, Trevico, e 723, Montefusco, distanti rispettivamen-
te 20 e 27 km dal comune di Gesualdo. Di seguito I'elenco dei vocabolari e
glossari consultati:

ABETE = Giovanni Abete, Parole e cose della pastorizia in Alta Irpi-

nia, Napoli, Giannini, 2017;

e  CAPALDO = Tonino Capaldo, Dizionario del dialetto grottese Breve
viaggio nella vita di un tempo, Grottaminarda, Casa Editrice Delta
3, 1999;

e  CARUSO = Giuseppe Caruso, Vocabolario Gesualdino italiano con
palestra linguistica, Roma, Il Calamaio, 1996;

e  CASCONE = Adriana Cascone, Lessico dell’agricoltura a Soccavo e
Pianura, Alessandria, Edizioni dell’Orso, 2014;

o D’ASCOLI = Francesco D’Ascoli, Nuovo vocabolario dialettale napole-
tano, Napoli, Gallina, 1993;

e  DE BLASI = Luigi De Blasi, Dizionario dialettale di San Mango sul Ca-
lore (Avellino), Potenza, Il Salice, 1991;

e  GAMBONE = Virginio Gambone, Vocabolario montellese-italiano,
Napoli, La Scuola di Pitagora, 2010;

e  GRELLA = Francesco Saverio Grella, Occabbolario ré la vrénna (Rac-

colta di parole e frasi del dialetto sturnese), Grottaminarda, Delta 3,

2002;
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° LA VECCHIA = Salvatore La Vecchia, Bonidizio Dizionario bonitese,
Grottaminarda, Delta 3, 1999;

° ROCCO = Emmanuele Rocco, Vocabolario del dialetto napoletano, a
cura di Antonio Vinciguerra, Firenze, Accademia della Crusca, 2018;

e RUSSO = Aniello Russo, Dizionario del dialetto di Bagnoli Irpino,
2011, online, URL: https://www.bagnoli-laceno.it/wp-content/
uploads/2017/10/ Dizionario-Bagnoli-Irpino.pdf;

e SICURANZA = Mario Sicuranza, Prima lingua, Piccolo dizionario del
dialetto arianese, Foggia, Centro Grafico Meridionale, 1988;

e  STROMBOLI = Carolina Stromboli, Le parole del Cunto. Indagini sul
lessico napoletano del Seicento, Firenze, Cesati, 2017;

e  TORNATORE = Lidia Tornatore, I/ lessico del mondo rurale in Giovan
Battista Basile. Materiali per un glossario di «Lo cunto de li cunti»,
Firenze, Cesati, 2023.

Il glossario segue l'ordine alfabetico e ciascuna voce € cosi strutturata:

lemma categoria grammaticale ‘significato’ (numero di occorrenze re-
lative al significato: prime 3 occorrenze ¥rimando all’etnotesto e al parlan-
te); ¢ plurale: eventuale forma al plurale del lemma (numero di occorrenze
relative al significato: prime 3 occorrenze ¥rimando all’etnotesto); locuzioni
legate al lemma categoria grammaticale ‘significato’ (humero di occorren-
ze relative al significato: prime 3 occorrenze ¥rimando all’etnotesto) infor-
mazioni riguardo ai termini DERIVATI, ALTERATI, COMPOSTI | VOCABOLARI
DIALETTALI E GLIOSSARI CONSULTATI - forma dialettale.

Il lemma e riportato in grassetto. | sostantivi compaiono al singolare se
riscontrati almeno una volta al singolare, mentre sono al plurale se riscon-
trati esclusivamente al plurale. Non sono stati ricostruiti il maschile o il sin-
golare dei termini che ricorrono nelle trascrizioni al femminile o al plurale.

Dopo il lemma, vi & la categorizzazione grammaticale: sostantivi (s.)
maschili, femminili o neutri (m., f., n.) e se plurali (pl.) e locuzioni sostanti-

vali (loc.s).
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Segue il significato, la traduzione in italiano del termine o una descri-
zione del referente. Viene qui anche indicato se il lemma ha un uso figurato
nel contesto e la traduzione letterale. E poi indicato il numero totale delle
occorrenze e sono riportate le prime tre.

A seguire viene indicato il plurale, solo se presente nelle trascrizioni.

Successivamente, si riportano eventuali locuzioni sostantivali di cui il
termine fa parte e ne viene specificato il significato.

Poi viene indicato se sono presenti forme derivate o alterate del lem-
ma, o se & esso stesso un alterato o un derivato e a seguire sono presenti
i rimandi ai vocabolari e ai glossari consultati nei quali il tipo lessicale in
questione e presente, secondo questo ordine: CARUSO; GRELLA; RUSSO;
GAMBONE; DE BLASI; SICURANZA; CAPALDO; LA VECCHIA; ABETE; AIS;
ROCCO; D’ASCOLI; CASCONE; TORNATORE; STROMBOLI. La sigla e seguita
dalla forma dialettale, cosi come é riportata nella fonte; quando il significa-
to della fonte non coincide con quello indicato nel presente glossario, viene

indicato tra parentesi tonde.

Attizzafuocha s.m. ‘braciere a terra, struttura semicircolare in pietra lavo-
rata destinata all’accensione del fuoco all'aperto’ (1: se mettévana rind’ a lo
caorara e ss’attizzava mézza nottata rind’ a cchir’ attizzafuécha ¥2N) Com-
POSTO DA Attizza v.tr. ‘ravvivare’ + Fuocha s.m. ‘fuoco’ | CARUSO attizzafuo-
che; GRELLA attizzafuoco; ROCCO attizzafuoco; D’ASCOLI attizzafudco.

Boffétta s.f. ‘tavolo di piccole dimensioni’ (1: La boffétta co lo teratura £4B)
| CARUSO boffette; GRELLA boffetta; RUSSO buffetta, GAMBONE bboffétta;
DE BLASI bboffetta; SICURANZA buffetta;, CAPALDO buffetta; LA VECCHIA
boffétta; AlS c. 894: 723 a boffétta 725 la buffétta; ROCCO boffetta; D’ASCO-
LI buffetta, boffetta.
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Fig. 8 — Tavolo usato per la preparazione degli alimenti

Caorara s.m. ‘pentolone, paiolo, caldaia in rame’ (2: se mettévana rind’a lo
caorara e ss’attizzava mézza nottata ¥2N - alléra se mettéva lo caorara pe
ccoCa la menésta appisa a la caténa re lo ffuécha £3N) | ALTERATO DIMINUTI-
VO Caorarciédda s.m. (1: Lo ccasa lo ffacémma rind’ a lo caorarciédda £1N)
| CARUSO caorare; GRELLA caoraro; GAMBONE caorara, caorciéddro; DE
BLASI caorara, caorariéllo; CAPALDO caurara; LA VECCHIA caotaro; ABETE
cauraro; ROCCO caudara; D’ASCOLI caudara, caurara.

Casa s.n. ‘formaggio’ (3: Lo ccasa lo ffacémma rind’ a lo caorarciédda ¥1N
- Lo ccasa se quagliava co lo qquaglia re crapiétta allattanda ¥1N - si no ro
ccasa no sscolava ¥4B); 1 Maciottala re casa loc.s. ‘forma di formaggio’ (1: La
macidttala re casa se ongéva co 'udglia e 'acita $1N) | CARUSO case; RUSSO
casu, maciottela; DE BLASI caso; SICURANZA caso; CAPALDO casa; LA VEC-
CHIA caso; ABETE caso, masottola; ROCCO caso; D’ASCOLI caso; STROMBOLI

caso.
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Chianozza s.f. ‘pialla’ (2: abbasta ca teniva na chiandzza e na menardla 4B
- Re ttavala l'allisciavana co la chianézza $4B) | CARUSO chianozze; GRELLA
chianozza; RUSSO chianozza; GAMBONE chianudzzo; DE BLASI chianozza;
SICURANZA chianozza; CAPALDO chianozza; LA VECCHIA chiandzza; ROCCO

chianozza, chianuozzo; D’ASCOLI chianozza.

Chingha s.m. ‘piatto di argilla utilizzato per cuocere nella brace una partico-
lare tipologia di pane realizzata con la farina di granone’” (4: se cocéva rind’
a lo chingha, co lo tiésto ngimma %3N - e lo chingha sétta, ch’éva fa cocenda
¥3N - Quanna lo chingha éva fatta, lo cacciava ra sétta e nge mettiva la pizza
jénna ¥3N) | CARUSO chinghe; GRELLA chijingo; RUSSO chiungu; DE BLASI
chinco; SICURANZA chjingo; CAPALDO chingha; LA VECCHIA chingo.

Commeta s.m. ‘pentolame’ (1: la mittiva rind’a la conca, sembe commeta re
rama ¥2N) | CARUSO commete; SICURANZA commito; CAPALDO commats;
LA VECCHIA commeto; ROCCO commeto (‘arredi, utensili, masserizie’); D'A-
SCOLI commeto (‘oggetto di uso domestico’).

Coénca s.f. ‘contenitore di rame di forma cilindrica con base concava, della
capacita di 10 litri circa, destinato al trasporto dell’'acqua’ (1: la mittiva rind’a
la cénca £2N) | RUSSO conga; GAMBONE conga; CAPALDO cénca; ROCCO
conca; D’ASCOLI conca.

Conseérava s.f. ‘salsa di pomodoro’ (2: La consérava se faceva oddenno le
ppommarola ¥2N - nge mittiva na cocchiarata o roia, a ssiconda re quanda
ne iara, re chera consérava seccha pecché chera po’ rendeva $2N) | CARU-
SO conzerve; RUSSO cunserva; GAMBONE conzéreua, conzéreva; DE BLASI
conséreva; SICURANZA cunseriva; ROCCO conserva, conzerva; D’ASCOLI con-

zerva.

7 Per la diffusione della voce in Irpinia e per le questioni etimologiche si rimanda a De Blasi
2022.
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Conzima s.f. ‘soffritto’ (2: Quanna iva fa la conzima pe li maccaruni o pe la
menésta $2N - E ccém’addorava chéra conzima! ¥2N) | GAMBONE conzima;
SICURANZA cunzima; CAPALDO cunzima; LA VECCHIA conzima.

Cétecha s.f.pl. ‘cotenna’ (3: e sse mangiava co la menesta asciatizza o mma-
retata co le ccotecha, 'uéssa re pudrcha scaorata e li fasula $5N) | CARUSO
coteche; RUSSO coteca; GAMBONE coteca; DE BLASI coteca; ROCCO coteca;
D’ASCOLI cdteca.

Crisceta s.m. ‘lievito madre per la panificazione’ (3: po’ se facéva arrefredda
e sse mettéva lo crisceta £3N — Lo crisceta era fatta séemba re casa, era lo cri-
sceta a rrinnova ¥3N) | CARUSO criscete; GRELLA crisceto; RUSSO crescentu;
GAMBONE criscito, crescente; DE BLASI crescente; SICURANZA criscente; CA-
PALDO criscata; LA VECCHIA crisceto; AlS c. 235: 723 o kris't° 725 lu kr'sént;
ROCCO crisceto; D’ASCOLI crisceto.

Farina jonna locs.f. ‘farina di granone (letter. farina bionda)’ (2: Lo parrudzza
eéra fatta ngimm’ a le ffurna re castagna, fatta re farina jonna re raurinia. Se

mbastava la farina jénna co l'acqua odduta £3N).

Fascedda s.f. ‘fiscella, piccolo cesto per ricotta o formaggio’ (1: ppo’ se met-
téva rind’ a la fascédda re unga ¥1N) | CARUSO fascedde; RUSSO fuscedda;
GAMBONE fasceddra; DE BLASI fascélla; CAPALDO fascélla; LA VECCHIA fa-
scella, ABETE fascédda, fuscedda; ROCCO foscella, fuscella, D’ASCOLI fuscélla.

Focagna s.f. ‘focolare, trave del caminetto’ (1: ca stéva appésa ngimm’ a la
focagna £1N) | CARUSO focagne; RUSSO fucagna; GAMBONE focagna; CA-
PALDO fucagna; ABETE fucagna; AlS c. 931: 723 a fokdn®.

Fusina s.f. ‘giara in terracotta’ (1: se mettéva rind’a lo tiniédda o rind’a la fu-
sina o lo vasétta £1N) | CARUSO fusine; GRELLA fusina; RUSSO fusina; DE
BLASI fusina; D’ASCOLI fesina.
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Fig. 9 — Fusina, giara in terracotta

Josciatura s.m. ‘canna bucata usata per soffiare e animare il fuoco’ (1: Si
stéva morénna, I'iva joscia co lo jésciatura o co lo mantaca £3N) DERIVATO
DA Joscia v.tr. ‘soffiare’| CARUSO iosciature; GRELLA josciaturo; GAMBONE
osciattiro; CAPALDO jusciatura; LA VECCHIA josciaturo.

Menardla s.f. ‘trapano a mano con asta rotante attraverso un manico e con
all'estremita un appoggio per fare pressione con il petto’ (1: Co I'6rmara se
facévana I'Indie, abbasta ca teniva na chiandzza e na menardla $4B) | CARU-
SO menarole.

Meneésta s.f. ‘verdure di vario tipo cotte in acqua e condite ’ (1: Quanna iva
fa la conzima pe li maccaruni o pe la menésta %3N - se mettéva lo caorara
pe ccocs la menésta £3N); 1 Menésta asciatizza loc.s ‘verdura composta da
erbe spontanee’ (1: e sse mangiava co la menésta asciatizza £3N); 2 Menésta
mmarétats loc.s. ‘verdura lessa accompagnata al bollito di maiale’(1: co la
meneésta asciatizza o mmarétata co le ccotecha, I'udssa re pudrcha scadrata e
li fasula ¥3N) | CARUSO meneste; GRELLA menesta sciatizza; RUSSO mene-
sta; GAMBONE menéstra, menéstra asciatizza; DE BLASI menésta, menéesta
sciatizza; CAPALDO manesta; LA VECCHIA menésta; ROCCO menestra, me-
nesta, menesta mmaretata s.vv. menestra e mmaretare; D’ASCOLI meneésta,
‘mmaretata; CASCONE manéste?.

8 Sulla menesta maritata in napoletano si veda la voce maritato in Buccheri 2023.



66 Il dialetto di Gesualdo

Nzdgna s.f. ‘sugna, realizzata dalla cottura del lardo’ (1: E cchit assaja ancora
siéra fatta colo llarda o co la nzégna £2N) | CARUSO nzogne; RUSSO nsogna;
GAMBONE ‘nzégna; DE BLASI ‘nzégna; LA VECCHIA nzdgna; AlS c. 248: 723 a
nzoni° 725 | assondz®; ROCCO nzogna; D’ASCOLI ‘nzégna.

Parrudzzas.m. ‘panedifarinadigranturco’®(2: Lo parrudzza éra fatta ngimm’a
le ffurna re castagna 3N - se mettéva lo crisceta pecché lo parruézza se met-
téva a ccréscéa $3N) | CARUSO parruozze; GRELLA paruozzo; RUSSO parruo-
zzu; GAMBONE parrudzzo; SICURANZA parruozzo; CAPALDO parrudzza; LA
VECCHIA parrudzzo.

Pérteca s.f. ‘pertica’ (1: Lo piézza re larda s’‘appennéva a la pérteca co I'ang-
ina re lignama ¥4B) | CARUSO perteche; GRELLA perteca; RUSSO perteca;
GAMBONE pérteca; CAPALDO pertaca; LA VECCHIA pérteca; ABETE peérteca;
ROCCO perteca; D’ASCOLI pérteca; CASCONE pértacha; TORNATORE perteca.

Piésalo s.m. ‘ceppo da macellaio’ (1: Lo tombagna p’arraccia la carna e lo
piéséalo pe ttaccheria I'0ssa, érana re lignama re ciérro ¥4B) | CARUSO pie-
scele; GRELLA piescelo re chiuoppo; RUSSO piescilu; LA VECCHIA piésciolo.

Pignata s.f. ‘pentola di una certa capacita e piuttosto profonda di terra-
cotta’ (1: A n’ato fiangha mittiva la pignata co li fasula e le ccétecha $3N)
ALTERATO DIMINUTIVO Pignatiedda s.m. (1: O lo pignatiédda si iva fa a mman-
gia pe cchit picca cristiana £3N) | CARUSO pignate; GRELLA pignata; RUSSO
pignata; GAMBONE pignata, pignatiéddro; DE BLASI pignata, pignariéllo; SI-
CURANZA pignata; CAPALDO pignata; LA VECCHIA pignata; AlS c. 955: 725 la
p'Aiat’; ROCCO pegnata, pignata, pegnatiello, pignatiello; D’ASCOLI pignata,
pignatiéllo, pignatélla.

9 Sulle questioni etimologiche relative a parrudzza cfr. Sabatini 1997.
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Fig. 10 — Pignata e pignatieddo

Pizza jonna loc.s. ‘pizza di farina di mais cotta in un recipiente di creta, lo
chingha, e accompagnata con la verdura cotta (letter. pizza bionda)’ (4: none
cém’ ala pizza jénna ¥3N - attudrno a la pizza jénna se mettévana le ffurna re
vérze £3N - La pizza jonna se facéva co la farina re raurinia ¥3N - nge mettiva
la pizza jénna ¥3N) | GRELLA pizza ionna; DE BLASI pizza ionna, LA VECCHIA

pizzajonna.

Quaglia s.n. ‘caglio’ (2: Lo ccasa se quagliava co lo qquaglia re crapiétta allat-
tanda - Na vota pigliata lo gquaglia, se mettéva appisa $1N) | CARUSO qua-
glie; GRELLA quaglio; RUSSO quagliu; GAMBONE quaglio; DE BLASI quaglio;
SICURANZA quaglio; CAPALDO quaglia; LA VECCHIA quaglio; ABETE quaglio;
AlS c. 1212: 723 o kwat° 725 I kwdta; ROCCO quaglio; D’ASCOLI quaglio.

Rasdla s.f. ‘radimadia, spatola dalla punta ricurva per impastare la farina e
pulire i piani da lavoro domestici’ (1: pe non ta co&a s‘ausava la raséla £3N)
| CARUSO rasole; GRELLA rasola; DE BLASI raséla; CAPALDO rasdla; LA VEC-
CHIA rasdla; ROCCO rasola; D’ASCOLI rasdla.
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Fig. 11 — Rasdla, radimadia per la farina

Raticchia s.f. ‘graticcio di canne, essiccatore per prodotti caseari’ (2: lo mmit-
tiva ngopp’a la raticchia, fatta re canna spaccata pe mmiézza ¥1N - Pe ffa la
raticchia ¥4B); * pl. Raticchia (1: /e rraticchia ¥4B) | CAPALDO ratizza; ROCCO
ratiglia; D’ASCOLI ratiglia.

Raurinia s.n. ‘granturco’ (2: fatta re farina jénna re raurinia £3N - se facéva
co la farina re raurinia e sse mbastava co l'acqua odduta %3N) | CARUSO
raurinie, graorinie, granurinie, ravorinie; GRELLA graurinio, granurinio; RUS-
SO granuriniu; GAMBONE graurinio, granurinio; DE BLASI graorigno; CAPAL-
DO granuinia, ranuinia; LA VECCHIA rautinio, grautinio; AlS c. 1463: 723 ¢
ggrariny® 725 r‘ gran“riny*; ROCCO granodinio, granodinnia; D’ASCOLI gra-

nodinio, granorinio; CASCONE graurinia, raurinia.

Scannala s.m.pl. ‘sgabello basso a quattro piedi usato vicino al tavolo’ (1: /i
scannala e li scannetiédda pura érana fatta re tavala r'urma o re chiuppa $4B);
ALTERATO DIMINUTIVO Scannetiédda s.m. ‘sgabello basso a quattro piedi piu
piccolo usato vicino al caminetto’ (1: e /i scannetiédda pura $4B) | CARUSO
scannele, scannetiedde; GRELLA scannitiello; RUSSO scannedda, scannetied-
du; GAMBONE scanno, scannitiéddro; DE BLASI scanno, scannitiéllo; SICU-
RANZA scannulo; CAPALDO scanna, scannatiélla; LA VECCHIA scannetiéllo;
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ABETE scanno, scannetiéddo; AlS c. 898: 723 o Skann®, c. 899: 725 " skann?;
ROCCO scanno, scannetiello; D’ASCOLI scanno, scannetiéllo.

Scommaredda s.f. ‘schiumaiola’ (1: Po’ la cacciava ra dda dinda co la Scomm-
arédda ¥2N) | CARUSO scommarole; GRELLA scommarella; RUSSO scuma-
rola; GAMBONE scomarola, scumarola; DE BLASI scumarélla, scumarola;
CAPALDO scummarélla; ABETE Scummaredda, scumardla; AlS c. 983: 723 a
Skumaréll” 725 la Skummarédd®; ROCCO scommarola; D’ASCOLI scummaro-

/010

Scuodrca s.m.pl. ‘bucce, scorze, pelle del vegetale’ (1: Li scudréa se révana
nanza le ggaddina $2N) | CARUSO scuorcele; RUSSO scorza, DE BLASI scorcia;
CAPALDO scorcia, LA VECCHIA scorcia; AlS c. 1268: 723 a Skorc® 725 la skgrce;
ROCCO scuorzo; D’ASCOLI scuorzo; TORNATORE scorza: CASCONE scorza.

Setazza s.m. ‘staccio, utensile di forma rettangolare con base concava di me-
tallo bucherellato e bordi in legno usato per passare i pomodori’ (1: Po’ la
matina appriéssa, se passava co lo setazza, se consumavana I’égne ¥2N) |
RUSSO setacciu; GAMBONE setaccio; DE BLASI setaccio; CAPALDO satacca;
AlS c. 1484: 723 a sét?; ROCCO setaccio; D’ASCOLI setaccio; CASCONE satacca.

Spasa s.f.pl. ‘grandi piatti di terracotta con motivi decorativi’ (1: Po’ se met-
téva a ssola, rind’ a re spasa e re spasétta, ngimm ‘a lo tombagna ¥2N) AL-
TERATO DIMINUTIVO Spasétta s.f. (1: Po’ lo pigliava ra rind ‘a chéra spasétta
addo éva cresciuta £3N)  pl. Spasétta (1: rind’ a re spasa e re spasétta $2N)
| CARUSO spase, spasette; GRELLA spasa; RUSSO spasa; GAMBONE spasa,
spasetta; DE BLASI spasa, spasétta; SICURANZA spasetta; CAPALDO spasa,
spasétta; LA VECCHIA spasa, spasetta; ROCCO spasa (‘cesta’), spasella; D'A-
SCOLI spasa (‘cesta; I'insieme dei panni stesi al sole’), spasélla; CASCONE
spasa (‘cesta larga a sponde alte’).

10 Sui tipi scum(m)arola e scum(m)arella nella lessicografia e nelle fonti napoletane cfr. Di
Bonito 2017, pp. 180-184.
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Fig. 12 — Spasa, grande piatto di terracotta decorato

Stila s.f. ‘lungo manico in legno’ (1: S’iva fa na stila re forcha ¥4B) | CARUSO
stile; RUSSO stila; GAMBONE astila, stila; DE BLASI stile; SICURANZA stila;
CAPALDO stila; LA VECCHIA stila; AlS c. 1404: 723 a still’; D’ASCOLI stina/stila;
CASCONE stira.

Teratura s.m. ‘cassetto’ (1: La boffétta co lo teratura $4B) | CARUSO terraturo;
GRELLA terraturo; RUSSO tarraturu; GAMBONE tarrattro; DE BLASI tiraturo;
SICURANZA tiraturo; CAPALDO tarrattra; LA VECCHIA terraturo; AlS c. 895:
723 o tiratiir° 725 I tratira; ROCCO teraturo, tiraturo; D’ASCOLI teraturo.

Tiésto s.m. ‘coperchio’ (2: se cocéva rind’ a lo chingha, co lo tiésto ngimma
¥3N - Ngoppa lo tiésto, co na palettata re fuécha ngimma ¥3N) | CARUSO
tieste; GRELLA tiesto; RUSSO tiestu; GAMBONE tiésto; DE BLASI tiésto; LA
VECCHIA tiésto; ROCCO tiesto; D’ASCOLI tiésto.

Fig. 13 — Tiesto, coperchio



Alessandro Bianco 71

Tiniédda s.m. ‘tinozza’ (2: Quanna se stipava, se mettéva rind’ a lo tiniédda o
rind’ a la fusina o lo vasétta - Se crescévana soétt’ a lu tiniédda $1N) DERIVATO
CON CAMBIO DI GENERE DA Tina s.f. ‘tino’ | CARUSO tiniedde; GRELLA tiniello;
RUSSO tinu; GAMBONE tina; DE BLASI tiniéllo; LA VECCHIA tiniéllo; ABETE
tiniéddo; AlS c. 1321: 723 o tindtts® 725 la tin°; ROCCO teniello; D’ASCOLI
teniéllo; CASCONE tanélla.

Tombagna s.m. ‘spianatoia’ (2: ngimm’a lo tombagna ¥2N - La boffétta co lo
teratura, lo tombagna pe ffa li maccaruna, re ccascs, li casciuna, li scannala e
li scannetiédda pura érana fatta re tavala r'urma o re chiuppa. $4B); Tomba-
gna p‘arraccia la carna loc.s. ‘spianatoia piu robusta e di legno pil duro per
tritare la carne’ (1: Lo tombagna p’arraccia la carna e lo piéscalo pe ttacche-
ria '0ssa, érana re lignama re ciérro. ¥4B) | CARUSO tombagne; GRELLA tom-
bagno; GAMBONE tombagno; DE BLASI tompagno; SICURANZA tumpagno;
CAPALDO tumbagna; LA VECCHIA tombagno, tompagno; ABETE tumbagno;
ROCCO tompagno (‘fondo della botte’), D’ASCOLI tumpagno (‘fondo della
botte’); CASCONE tumbagna (‘timpano, coperchio a fondo della botte’).

Travaglia s.m. ‘struttura aperta con assali in legno ricurvi per trasportare le-
gna e simili, assicurata al basto dell’asino’ (1: Facémma r’urma pura le scals, li

trianguala, li vaiarda, li travaglia, le rraticchia. ¥4B).

Trépata s.m. ‘treppiede in ferro usato da sostegno e rialzo per la caldaia du-
rante la cottura sul fuoco’ (1: lo caorara pe ccoca la menesta appisa a la ca-
téna re lo ffuécha, o co lo trépata £3N) | CARUSO trepete; GRELLA treppete;
RUSSO treppuciu; GAMBONE tréppete; DE BLASI trépete; SICURANZA treppi-
to; CAPALDO tréppata; LA VECCHIA tréppete; ABETE tréppete; AlS c. 934: 723
o tréppata 725 I' trappyéra; CASCONE trebbata; ROCCO trepete/-o, trebbe-
to/-e; D'ASCOLI trépete, trébbeto; CASCONE tumbagna (‘timpano, coperchio
a fondo della botte’).

Unga s.m.pl. ‘giunchi’ (1: se mettéva rind’ a la fascédda re unga £1N) | RUS-
SO jungiu; SICURANZA iunci; CAPALDO junca; ROCCO junco, jungo; D’ASCOLI
iunco, iungo; CASCONE tngha, itingha; TORNATORE junco.
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Vaiarda s.m.pl. ‘treggia, a due o a quattro stanghe per trasportare la legna
o il letame’ (1: Facemma r’urma pura le sscals, li trianguala, li vaiarda ¥4B) |
CARUSO vaiarde; GRELLA vaiardo pe lo stiero; CAPALDO vajarda; LA VECCHIA

vaiardo.

Vasanicola s.f. ‘basilico’ (1: Ci mittiva r’'uoglia, la vasanicola e I'iva mbasta
bona. ¥2N) | GAMBONE vasalicoia, vasanicola; DE BLASI vasinocola; SICU-
RANZA vasinicola; CAPALDO vasanicola; LA VECCHIA vasenecoia; AlS c. 1382:
723 a vasanakgy® 725 I°vasilkdy®; ROCCO vasenecola, vasenicola, vasinicola;
D’ASCOLI vesenecola; CASCONE vasanicola.

Vasétta s.m. ‘contenitore di terracotta di forma cilindrica con due manici di
varie dimensioni’ (2: rind’a lo tiniédda o rind’a la fusina o lo vasétta ¥1N - la
mettivi rind’a no vasétta $2N) | RUSSO vasettu; GAMBONE uasétto, vasétto;
CAPALDO vasétta; LA VECCHIA vasétto; ROCCO vasetto; CASCONE vasetta.

Fig. 14 — Vaseétts, contenitore di terracotta per lunghe conservazioni
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5. Conclusioni

Lindagine sul campo effettuata per la stesura del presente lavoro ha confer-
mato quanto da piu parti viene affermato da tempo: la ricerca sul dialetto
rappresenta un vero e proprio viaggio nella memoria collettiva degli abitanti
di un territorio. Allo stesso tempo, pero, e stato interessante notare come,
nel corso della raccolta dei dati, gli intervistati, invitati a parlare in dialetto, in
maniera quasi goliardica ma fortemente vera si siano spesso lasciati andare
ad esclamazioni del tipo: “C’adda misa na vita sana pe mme mbara ne piccha
re taliana!”. Frasi del genere permettono di riflettere su come la reputazione
della lingua locale sia stata ampiamente compromessa da anni di denigrazio-
ne e pressioni sociali, finanche nelle opinioni di chi e stato per anni esclusi-
vamente dialettofono.

Gli etnotesti raccolti e il breve saggio di glossario qui proposto inclu-
dono varie parole, strettamente legate al contesto contadino, i cui referenti
stanno cadendo, o sono gia caduti in disuso (ad esempio chianozza, piésalo
o0 attizzafudcha), e per i quali & talvolta difficile fornire una descrizione sod-
disfacente (e per questi casi sarebbe molto utile una raccolta fotografica); la
difficolta esiste anche per alcuni termini che hanno un corrispondente italia-
no che pero, almeno in parte, si discosta dall’oggetto a cui la parola dialettale
si riferiva in origine (cfr. per esempio conzima o setazza). Il confronto con
fonti e dizionari irpini e di altre aree della Campania, inoltre, € utile per se-
guire la diffusione areale delle parole, e puo servire a mettere in luce anche
la “rarita” di alcuni termini, che compaiono solo sporadicamente nelle fonti
consultate (cfr. per esempio menardla, travaglia o vaiards).

Dal momento che la conoscenza della materia locale va gradualmente
ed inesorabilmente dissolvendosi, a causa del crescente processo di omo-
geneizzazione culturale e linguistica e della naturale scomparsa delle gene-
razioni piu anziane, si ritiene che lavori come quello qui presentato possano
essere utili a rallentare tale processo, e a valorizzare la cultura tradizionale e

il dialetto locale.
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RIASSUNTO - Lo studio si concentra sul dialetto di Gesualdo, una piccola cittadina
della provincia avellinese, famosa per la sua storia, legata alla famiglia Gesualdo e
al Principe Carlo, noto in Europa per le sue composizioni musicali. Nel lavoro si pre-
sentano alcuni risultati di un’indagine etnolinguistica condotta attraverso interviste
semi-strutturate a persone anziane, che hanno permesso di raccogliere testimo-
nianze sulla vita quotidiana del passato. Le interviste hanno fornito un corpus di 23
etnotesti, a partire dai quali & stato realizzato un glossario di oltre 550 termini. Si
propone qui un breve saggio tratto dal lavoro pit ampio, costituito da 4 etnotesti e
da un glossario di 50 termini riguardanti la vita domestica.

Parole chiave: etnotesto, patrimonio linguistico locale, Irpinia, Gesualdo, questio-
nario semi-strutturato, ricerca sul campo, intervista, trascrizione di fonti orali, glos-

sario, dialetto

ABSTRACT - This study focuses on the dialect of Gesualdo, a small town in the prov-
ince of Avellino, famous for its history, linked to the Gesualdo family and Prince
Charles, who is known in Europe for his musical compositions. In this work we pres-
ent some results of an ethnolinguistic investigation conducted through semi-struc-
tured interviews with elderly people, which made it possible to collect evidence on
everyday life in the past. The interviews provided a corpus of 23 ethnotexts, from
which a glossary of over 550 terms was compiled. A short essay from the larger
work, consisting of four ethnotexts and a glossary of 50 terms concerning domestic
life, is presented here.

Keywords: ethnotext, local linguistic heritage, Irpinia, Gesualdo, semi-structured
guestionnaire, field research, interview, transcription of oral sources, glossary, di-

alect
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